Abrertr de mugreoles a Mmmyo Vi
partur de las 18.00 horas

Lngs y martes son ALas de aescanse

Menid en Febrers:

Palitus crytentes de stsama asiatier con
rellenir de /ﬂrﬂ(r y verdwras y sala
barbacen ycmnfﬂ 6.720

Cnr/mcow AL CErnera con actlte ae
lumin, parmesang y PCR(TMJ 6.0

Engaladas de hgjas mixeas: lile rogso,
lolls boonda, radicchur y rienla con
f@fﬂf At &ﬂ[ﬂlfﬂl&ﬂ 4.30

Ciner dum s en vaporera de fambii: shav
mau de jﬂm\ﬁm (con pescads y fambin),
tridanguls de verduras, gyiza de tifn y
verduras (con pescady y cebollons), dumpling de
bum chee (con ool china encurtida), servide con
salsa de sya dulee_y jengibre, salsa de mango
al ourry y salsa de muel 7.40

DueZ i sam en una vapurera: conterdde ver
arrifa, servide con W\f[(//y con rellens de
pollo y alahaca tadandesa, gamsas shas mau
(rellens de_gambas), gambas hakar (gambas y
verduras), havkar con puerrv, hakan peseadn,
VErdiras) 10.2¢

Tartaleta de verduwras ( fcrmem‘w, calabacin,
ferﬂryémﬂ) CON CHEmA @rm de lumin Y
065’ (fd(/w ¢.10



Platy oriental: EL uman s desmays Mitades
e f{%@ém al hornr con chaleeas, comates,
azacar marens, fgrg'c[
¥ /nym At Menta .40

Sopat JZ/NMM de Tidens ramen con verdwras,
puerr y cebolla, kumch, pepunillis shiceake,
mazerea dg maiZ_z.€o

Servide con - lonchas de magree Ae /Mﬁr -
lonchas de /MoWﬂ de polly

-0 sabmin freser 12,50

Salsift negre con créme fraiche Y lumin

servidn con a th At DMWWMJ ¥
garbanzes con parmesans y ridajas

de pera estvfada 17.€o

Curry de ﬁrrmﬁz fﬁz/ujmmf e patv con
engibre, miel, coming, garam marsala,
chalotas y | w/uw servids con arriz_fragante
con semillas de granada 23.8¢

Fuete de skrav (bacalar norvggr de vnwierne)
con mantequilla de neces sibre hajas de col
rizada frieas con bambeer Krumbeere,
(pequenas patatas asadas) y salsa de
mustaza P(M’\ny 24.¢0

Filete de salmin asade con /7(}6[ Y reculierte
de pergaming, con hingjr, ddatiles, zanaharias
PITAAAS, NALELS, FIMErT Y NArANAS 2430

Cuaditl de cordery asade con ajvar (crema de
ﬁ‘erﬂryém Y pumentind_yagur grigqo y
achicoria de vinr €L 24.2¢



Juaezy caseres (peguenas polas de masa
hervida) rellenss de: Cordery con calabaza,
fﬂrgd Y sésama, ¢ cerde con puerro y col
china, « pescady con lumin, jm;mal[ﬂ Y
cilantrs, « /wl&r con cebolling y lumin ot
CON VErAAPAS, SESAmT Yy 65/769(;45 fgyﬂm;/w "
verdnras con /WZ/L chat, col chuna, JZWM% ¥
s@sama o gambas chilenas con algas roas ¢
/mg'o MArUAT © Hrnera SaZonada con salsa
e sgja Y Jewbﬁrg T paty con cebolline Y

afea(;m.

Todas e strven en calde VegeEanany ploante
con cllantre freser.

RACLN PLGUENA LOMNT EILTANEE 4-40

RAclN jmw £.2¢

VA SAGErEnCLA para wn entrante, tamiién
para 2 persmnag

Sardinas de la mandacewra, ¢scabechadas a
man.

Sardunillas con jwcm{d[ﬂ en acelte de ova
2.80 Muwgse de caballa pleante .80

SArALNAS de crianza ¢n aceute de olwa 10.20

Jrande 4-6 fcfzzeu

MOSE Ae sardinas con jm;mid[ﬂ 2.80
Mejllones en escabeche 7.60

El pescady paede servirse con refanadas de
pan blancy tutady o con patacas frieas de A
Corviia (un /arwévwﬁr artesanal friev en
aceuee de olva y espolvireads con muy puca
sal marona).



Tartaleea d¢ crema de cereza con salsa de

Fframbuesa ¢.ac

Mutfin de chicilate con salsa de mandarina ¢.a¢

MuFfin de arandanas
con salsa de arandans ¢.ac

Tarta de chocolate con salsa de W\ﬂlmw}yé 6.co

Tortas de aceire de dwva de Sevilla, masa fina
ﬂrvy(;enfe hecha a mang 1.10

Praling de ernifa de Alba, 1. negro con munez, 2.
chocolate flance con avellana o 2. chuclate con
leche con caramels salade  Preza 1.00

Trozes de quese parmesans (Regguant Parmigians
24 Mon.) con I/CWM balsamice ﬂlﬁgo (& anus)
¢4

Quesr de tortdlleria fbcﬂlm"ﬂ
con 0/%171@ de mange 6.30

Cince sabores de helade caserv para combinar:

. heladv de chocolate

2. helade de almendra tvseada 3. helade de
mAsCArpIng Y /ﬂfwz

4. helade de corvela Y yogur
¢ sorfete de narana y calafaza

RACUi 2 bolas 4.60









